
         

Une feuille de renseignement incomplète retarde le délai d’exécution des analyses et ne garantit pas la bonne interprétation des résultats (cfr conditions générales)    

Les informations obtenues ou générées au cours des activités du laboratoire ainsi que les informations obtenues par d’autres sources que le client sont maintenues confidentielles entre le laboratoire et le client. Vos données à caractère 

personnel sont recueillies et traitées dans le but de répondre à votre demande d’analyse et de conseil. Elles ne seront pas utilisées à des fins commerciales. Par demande écrite, vous pouvez faire rectifier ou supprimer les données vous 

concernant. Elles sont traitées en veillant au respect de la réglementation en vigueur et, en particulier, du RGPD 

Seules les coordonnées géographiques couplées aux résultats d’analyses de vos parcelles agricoles peuvent être transmises à l’asbl REQUASUD afin d’établir des statistiques rendues anonymes de l’état des sols wallons.  
*mentions obligatoires 
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FEUILLE DE RENSEIGNEMENT POUR ANALYSES DE FOURRAGES 
 

     Date de réception :               Prélevé le :     par :  □   le laboratoire……. (initiales préleveur)         □   le demandeur 

 

   Etat à la réception :        OK   NOK (préciser) ……………………………………….            N° CLIENT :………………. 

 

1) IDENTIFICATION DU DEMANDEUR*  

NOM : ………………………………………………  SOCIETE :………………………………………………………………………..  

ADRESSE :……………………………………………………………………………………………………………………………………………... 

CODE POSTAL :……………………………………   LOCALITE : …………………………………………………………………….. 

TEL : ………………………………………………...  EMAIL :………………………………………………………………………….. 

 

 

2) FACTURATION* (à compléter si différent du demandeur) 

Facture à envoyer à :       demandeur                 autre (préciser) …………………………………………………………………………………… 

               …………………………………………………………………………………… 

         

3) REMARQUES 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
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mailto:labofourrage@province.namur.be


          

*mentions obligatoires          

RENSEIGNEMENTS CONCERNANT L’ECHANTILLON – les colonnes en gras sont à compléter avec les codes repris dans les divers tableaux 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

     

 

       

 

 

Date 

prélèvement* 
Nom producteur ou n°lot/référence* 

1. Nature 

de 

l’échantillon* 

2. Origine 

lieu 

prélèvement* 

3.Type de 

conservation

* 

Code postal 

prélèvement* 

4.Age 

de la 

prairie 

N° 

coupe 
5.Période coupe 

et/ou récolte 

6.Analyses 

demandées * 

N° échantillon 

(ref. interne) 

 

 
      

 
   

 
 

      
 

   

 

 
      

 
   

 
 

      
 

   

 

 
      

 
   

 

 
      

 
   

 
 

      
 

   

 

 
      

 
   

 
 

      
 

   

 

 
      

 
   

 

 
      

 
   

 

 
      

 
   

 

 
      

 
   

       
 

   

       
 

   

4.Age de la prairie Code  

1 an 10 

2 ans 20 

3 ans 30 

4-10 ans  40 

permanente(plus de 10a) 50 

inconnu 99 

[Tapez une citation prise dans le document, ou la synthèse 

d’un passage intéressant. Vous pouvez placer la zone de 

texte n’importe où dans le document et modifier sa mise en 

forme à l’aide de l’onglet Outils de dessin.] 

[Tapez une citation prise dans le document, ou la synthèse 

d’un passage intéressant. Vous pouvez placer la zone de 

texte n’importe où dans le document et modifier sa mise en 

forme à l’aide de l’onglet Outils de dessin.] 

1. Nature de l'échantillon 
Code  

Aliments 710 

Betteraves sucrières 310 

Céréales 100 

Colza 301 

déchets de céréales 611 

Drêches 640 

Fanes de pois 615 

Farine 670 

Froment 101 

Graminées  210 

Graminées + légumineuses  230 

Légumineuses  220 

Lin 320 

Luzerne 222 

Maïs fourrage 240 

Maïs grain 130 

Maïs plante entière 241 

Maraîchages (général) 450 

Mélange de prairie indéterminée  235 

Mélanges divers (drêches, maïs,…) 680 

Mélasse 612 

Orge 110 

Paille 630 

Pommes de terre 350 

pulpes 601 

Pulpes betteraves surpressées 602 

Purée  650 

Purée de pomme de terre 651 

Ray-Grass 212 

Tourteaux  620 

Trèfle 221 

Autres  999 

 
2.Origine  Code 

Benne 30 

Champs 20 

Commerce(négociant) 50 

Essais 60 

Lieu de stockage 40 

Prairies 10 

 
5.Période de coupe Code     

Avant mai 0 Juillet du 1 au 10 71 

Mai du 1 au 10 51 Juillet du 11 au 20 72 

Mai du 11 au 20 52 Juillet du 21 au 31 73 

Mai du 21 au 31 53 Sept du 1 au 10 91 

Juin du 1 au 10 61 Sept du 11 au 20 92 

Juin du 11 au 20 62 Sept du 21 au 30 93 

Juin du 21 au 30 63 Autre 999 

 

 
3.Type de conservation Code 

Produit frais 10 

Produit sec/fané 20 

Produit ensilé 30 

Produit ensilé avec conservant 40 

 

6.Analyses demandées Code Tarif (euros ) 

Analyse standard (MS, valeurs alimentaires, 

pH)) 
S 12 

supplément minéraux (P-Na-K-Mg-Ca) M 10.4 

supplément min + oligo (P-Na-K-Mg-Ca-Cu-

Zn-Mn-Fe) 
M+O 26 

Supplément soufre Sou 8.3 

supplément nitrates N 14.6 

Eléments Traces (Co - Mo - Se) T 62.4 

Eléments traces à la demande X 20.8 par échantillon 

 

Signature demandeur* 

……………………………........ 

[Tapez une citation prise dans le document, ou la synthèse 

d’un passage intéressant. Vous pouvez placer la zone de 

texte n’importe où dans le document et modifier sa mise en 

forme à l’aide de l’onglet Outils de dessin.] 

[Tapez une citation prise dans le document, ou la synthèse 

d’un passage intéressant. Vous pouvez placer la zone de 

texte n’importe où dans le document et modifier sa mise en 

forme à l’aide de l’onglet Outils de dessin.] 

Réservé au labo 


